
 

 

 

Antipasti 
Fiocco di Montefeltro, Formaggio di Fossa e Crescia di Pasqua 

Cascioncino Romagnolo con Erbe di Campo e Pecorino 

Piccola Parmigiana di Melanzane con Foglie di Basilico Vetrificato 

Primi 
Cannellone ripieno di Manzetta su vellutata di Tartufo 

Raviolacci di Ricotta e Spinaci con Speck e Radicchio Trevegiano e Mandorle tostate 

 

Secondo 

Bocconcini di Mora Romagnola cotti a bassa temperatura con Salsa all’arancio, Pere 

William cotte al Sangiovese e Verza saltata in padella 

Costolette di Agnello dorate su Crema di Patate rosse e ratotuille di verdure 

 

Coni di Sfoglia con Mascarpone variegato ai frutti di bosco e granella di Mandorle 

 

 

Acqua e Vino  

Caffè  

Euro 45,00 a persona 


